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A N N E  D E  B R E TA G N E  H Ô T E L * * * *  R E S TAU R A N T   M I C H E L I N

Menu complet avec dégustation de grands crus servis en magnum (menu sous réserve de modifications selon disponibilité des produits)
3 5 0  €  PA R  P E R S O N N E ,  B O I S S O N S  CO M P R I S E S

N O U V E L  A N  2 0 1 8

réveillon de la Saint - Sylvestre

P R É - E N T R É E S

Oursin, huître, crevettes grises, homard
Champagne Blanc, Palmer - 1998

L A N G O U S T I N E  R O YA L E  D E S  C Ô T E S  B R E TO N N E S  R Ô T I E

Citron caviar et bavaroise fenouil, herbes potagères

C OQ U I L L E S  S A I N T -J A C Q U E S  D E  L A  B A I E  D E  S O M M E

Truffe blanche d’Alba « Magnatum Pico », mousseline d’artichaut
Collioure Blanc, Domaine de la Rectorie, « Argile » - 2012

C I V E L L E S  D E  M O N  PAY S  J U S T E  P O Ë L É E S

Céleri, et tapioca cuisinés au thym citron, émulsion marinière
Muscadet Sèvre et Maine, Domaine de la Louvetrie, Jo Landron « Fief du Breil » - 2007

B A R  D E  L I G N E  P OC H É  DO U C E M E N T  E T  C AV I A R  B A E R I

Poireaux de la Milliassière en papillotte, fumet acidulé juste crémé
Chassagne-Montrachet Blanc, Village Lamy-Pillot - 2014

P O U L A R D E  D E  L A  M A I S O N  D A U D E T  FA R C I E  A U  F O I E  G R A S

Truffe Noire Melanosporum, consommé de volaille généreusement truffé
Nuit-Saint-Georges 1er cru, Domaine Méo-Camuzet, « Aux Murger » - 1999

C L É M E N T I N E  D E  C O R S E  E N  S U P R Ê M E S  S E M I - C O N F I T E  

Crémeux au safran du Pays de Retz, croustillant chocolaté 72 % pur Vénézuela
Maury, Domaine Pouderoux - 2011

C A F É  E T  M I G N A R D I S E S

Champagne, Billecart-Salmon, Brut Rosé


