DESSERTS
DE NOTRE CHEF PATISSIER JEREMIE BOUSSEAU

(d commander en début de repas)

CROQUANT-CROUSTILLANT AUX DEUX MURES 25 €
nuage crémeux au laurier du jardin,
marmelade de péches de vigne du Chéne Tors

MELON INFUSE DOUCEMENT AU FALERNUM 25 €
mousse de citron confit, crémeux au gingembre,
sorbet au melon concentré

CHOCOLAT GUANAJA INFUSE AU HETRE 25 €
macaron a la pimprenelle, créme briilée a la badiane,
sur un sablé croustillant au Xocopili

FROMAGES

LE PLATEAU DE FROMAGES 22 €
Fromagerie et cremerie Beillevaire a Machecoul,

Fromagerie Kerouzine a Vannes,

Fromagerie du Curé Nantais a Pornic

pain Muesli « Maison »
mesclun de salade de Valentin Bonfils a Bourgneuf-en-Retz
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