A LA CARTE

ENTREES

COQUILLAGES DE MON PAYS EN DIFFERENTES TEXTURES
en arrivage des familles Bourgogne, Fritel, Lorieau ou Valzolgher,
méli-mélo de chou-fleur et consommé d'échalotes

RISOTTO CUISINE AU HADDOCK
langoustines bretonnes en épais carpaccio,
emulsion au parmesan de la maison Beillevaire

ROUGET BARBET DE LA PECHE LOCALE
Juste mariné au basilic,
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soupe de poisson légerement gélifice

PLATS

HOMARD PIQUE A LA VERVEINE
pomme de terre, champignons et abricots confits,
essence de crustacés parfumée au vin jaune

LIEU DE LIGNE CONFIT PUIS GRILLE A LA FLAMME
raviole de betterave et poutargue,
sauce onctueuse au vin rouge et essence d'herbes

BOEUF WAGYU ROULE AU BASILIC
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romaine farcie d'une fricassce de celeri au barbecue,
sabayon d'une bearnaise au jus de boeuf

Tous les plats des menus peuvent étre pris « a la carte ».
Nous sommes en mesure de vous fournir lorigine de toutes nos viandes bovines.
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LES
GRANDES
TABLES

Ml‘?I?DE RELAIS &
— CHATEAUX

66 €

63 €

64 €

103 €

79 €

95 €
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